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ANEXO 1:  FICHA DE INSCRIPCIÓN DE ORGANIZACIONES DE PEQUEÑOS PRODUCTORES DE CACAO DEL ECUADOR 
	 FICHA DE INSCRIPCIÓN

	DATOS ORGANIZACIÓN
	ESPACIO PARA LLENAR

	Nombre de la organización:
	

	Tipo de organización (asociación, cooperativa, comunidad):
	

	Número de productores asociados a la organización:
	

	Total de hectáreas establecidas por los socios de la organización:
	

	Número de identificación tributaria (RUC): 
	

	País, provincia, cantón, parroquia, comunidad, recinto, sitio, etc. 
	

	Nombre del representante legal:
	

	Correo electrónico: 
	

	Teléfono o celular con código del país:
	

	Copia de registro de la organización (SEPS, MAG, MIPRO, etc)  SI o NO
	

	Copia de Cedula del representante legal:  (SI o NO)
	

	Certificaciones vigentes (comercio justo SPP - FLO, Orgánico, Utz, AFC, otra o ninguna):
	

	Número de toneladas comercializadas (grano de cacao)  en el año 2021:
	

	Valor total en ventas (grano de cacao) en el año 2021:
	

	Nombre de la empresa(s)a con las que actualmente comercializan el grano de cacao:
	

	Total de toneladas que vende a esta empresa(s) al año:
	

	Toneladas de cacao que tienen disponibles para ofertar (sin compromisos comerciales adquiridos previamente):
	

	Observaciones: 
	 




ANEXO 2. FICHA PARA MUESTRAS DE CACAO DE ORGANIZACIONES DE PEQUEÑOS PRODUCTORES  DEL ECUADOR 
	FICHA PARA LA MUESTRA DE ORGANIZACIONES

	Nombre de la organización de productores: 
	

	Descripción de la muestra (calidad, certificación, tratamiento especial, ensayo de fermentación y secado, otros ):
	

	País y lugar donde se recolecta el cacao en baba ( provincia/cantón, parroquia, comunidad, sitio, etc.):
	

	Fecha de envío muestra:
	

	Fecha de recolección de cacao en baba:
	

	% de clones y % de híbridos que componen la muestra
	

	Nombre de la finca 1:
	

	Nombre y cédula del productor 1: 
	

	Variedades de la finca 1: 
	

	
	

	Nombre de la finca 2:
	

	Nombre y cédula del productor 2: 
	

	Variedades de la finca 2: 
	

	
	

	Nombre de la finca  3:
	

	Nombre y cédula del productor3: 
	

	Variedades de la finca 3: 
	

	
	

	Nombre de la finca 4:
	

	Nombre y cédula del productor 4: 
	

	Variedades de la finca 4: 
	

	La fermentación es realizada en (cajón, barril, saco, otro):
	

	Días de fermentación:     
	

	Frecuencia de volteos (días en que realiza los volteos):
	

	Herramienta para el volteo (remo, pala, balde, otro):
	

	Técnica de volteo (agitar, pasar de un cajón a otro):
	

	Días de secado:
	

	Técnicas de secado (piso cemento, secadora mecánicas, tendal de caña, marquesinas,  otro):
	

	Técnica para medir la humedad final (al tacto, medidor portátil, otro):
	

	Certificaciones vigentes (comercio justo, orgánico, utz, otra o ninguna): 
	

	Grupo étnico ( afrodescendiente, indígena, raizal, ron, otro o ninguno):
	

	La organización desarrolla procesos de producción sostenible (negocios verdes, asociado, agroforisteria, LBCS, otros o ninguna):
	

	Quien(es) lideran los procesos de cacao en la finca (mujer, hombre, jóvenes, niños):
	

	Nombres y apellidos de la persona responsable de la muestra:
	

	Celular de contacto de la persona responsable de la muestra, indicando el código del país:
	

	Observaciones
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