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CACAO DE ORO LATINOAMERICANO

ANEXO 2. FICHA PARA LA MUESTRA DE ORGANIZACIONES

FICHA PARA LA MUESTRA DE ORGANIZACIONES
Nombre de la organización de productores:  
Descripción de la muestra: (calidad, certificación, tratamiento
especial, ensayo de fermentación y secado, otros ).  

País, Municipio/Corregimiento/ Vereda/ Provincia/Cantón y sector
de procedencia de la muestra.  

Fecha de envío muestra:  
% de clones, % de híbridos (% de cada uno en la muestra)  
Nombre de la finca y vereda 1:  
Nombre y cédula del productor 1:  
Variedades de la finca 1:  
Nombre de la finca y vereda 2:  
Nombre y cédula del productor 2:  
Variedades de la finca 2:  
La fermentación es realizada en: (cajón, barril, saco, otro)  
Días de fermentación:      
Frecuencia de volteos: (días en que realiza los volteos)  
Herramienta para el volteo: (remo, pala, balde, otro)  
Técnica de volteo: (agitar, pasar de un cajón a otro)  
Días de secado:  
Técnicas de secado: (piso, casa elba, secador mecánico, paseras,
otro)  

Técnica para medir la humedad final: (al tacto, medidor portátil, otro)  
Certificaciones vigentes (comercio justo, orgánico, utz, otra o
ninguna)  

Grupo étnico: ( afrodescendiente, indígena, raizal, ron, otro o ninguno)  
La organización desarrolla procesos de producción sostenible (
negocios verdes, LBCS, otros o ninguna)  

Quien(es) lideran los procesos de cacao en la finca (mujer, hombre,
jóvenes, niños)  

Nombres y apellidos de la persona responsable de la muestra:  
Celular de contacto de la persona responsable de la muestra,
indicando el código del país:  

Observaciones  
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